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Frischhalter ohne E-Nummern und Allergene

Reinofresh 100

Reduzierung von
Keimwachstum

bedeutet: |hr Gewinn!
Bakterien bedeuten Verlust

Mit Reinofresh 100 verlangern Sie den Frischezustand lhrer Fleisch- und Wurstwa-
ren.

Durch Reinofresh 100 erhalten Sie bei Ihrer Brihwurst:
Frische, die man riecht und schmecki.

Reinofresh 100 vermindert das Wachstum der fiir die Sduerung verantwortlichen
Mikroorganismen.

Gesamtkeimzahl

Die Grafik zeigt lhnen anhand von gebrihten
Bratwirsten  die  keimhemmende  Wirkung  von
Reinofresh 100, Artikel-Nr. 10300-50, dem wirksamen
Frischhalter fir lhre Wurstwaren ohne sauerlichen Ge-
schmack.

ohne Reinofresh 100

mitReinofresh 100 im Brat

Damit Sie das optimale Ergebnis erzielen, empfehlen wir, bei Bratwurst - gebriht,
Woirstchen und Brihwurst 15 - 20 g Reinofresh 100 pro kg Masse ins Brat mit
einzukuttern. Alternativ kdénnen Sie auch 15 - 20 g Reinofresh 100
der Lake fur die Verpackung lhrer Fleisch- und Wurstwaren zugeben.

Vorteile:
e Verlangerung des MHD auf nattrliche Weise
e Reduzierung von Keimwachstum
e Reduzierung der Wasseraktivitat
e verbesserte Produkttextur
e ohne E-Nummern und Allergene



