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Leistungsstark.
Kompetent.
Sicher.

Reinert-Produkte fiir Kochpokelwaren

SCHINKIN® SINE Schinkenspritzmittel
SCHINKIN® PERFEKT und weitere  Spritzmittel mit Phoshat
ANTIBAC® Frischhaltemittel,
SCHMAKIN® Geschmacksverbesserer

SCHINKIN® SINE
¢ beschleunigt den Pdkelvorgang
< verringert den Kochverlust
* verbessert den Scheibenzusammenhalt
» erhoht und stabilisiert die Umrdtung
« verlangert den Frischezustand

SCHINKIN® sine, das Schinkenspritzmittel zur sicheren Herstellung aller Kochpokelwaren.
SCHINKIN® sine-Produkte werden laufend entsprechend dem Fortschritt der Pokel-
technologie sowie den eingesetzten Geraten und Maschinen weiter entwickelt. Damit ist
gewahrleistet, daR bei der Verwendung von SCHINKIN® sine unabhangig von den
angewandten Verfahren hervorragende Ergebnisse erzielt werden.

Produkt Verwendungszweck Zugabe in g/
11 Lake
SCHINKIN® SINE K Kochschinken, Rippchen, Kaiserfleisch. 60

Sorgt fur gleichmafige Durchpdkelung,
gute Farbe und Farbhaltung.
Kochverluste werden vermindert

SCHINKIN® SINE K fur Gewurzschinken mit dem typischen

PIKANT Landrauch-Aroma fur Kochschinken 50
und heil3 gegarte Ware, intensiviert die
Rotung.
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Produkt

SCHINKIN® SINE K 100

SCHINKIN® SINE Spezial

SCHINKIN® SINE
AROMAT

SCHINKIN® sine K Neu

SCHINKIN® PERFEKT

SCHINKIN® PERFEKT
40405

SCHINKIN® PERFEKT
EE/ON

SCHINKIN® PHOS K

SCHNELLPOKEL-
MITTEL K4

SPRITZMITTEL
HAUSMISCHUNG

Verwendungszweck Zugabe in g/
11 Lake
fur Gewdlrzschinken zur intensiven 100

Umrd6tung, Farbhaltung und Geschmacks-
verbesserung sowie Verminderung der
Kochverluste

Lakezusatz zur Intensivierung der Farbe 60
und des Geschmacks und zur Verbesserung
der Ausbeute

fur nattrliche Fleischstruktur, besondere Farb- 60
und Geschmacksintensitat

verleiht den Kochpokelwaren einen milden 100
delikaten Geschmack, sorgt fur feinstes

Pokelaroma, bringt vorzugliche Farbe und

Farbhaltung

fur mildwirzigen Geschmack, stabilisiert 100

Fleischfarbe, verhindert das Auseinanderfallen,
verringert die Verluste, beschleunigt die Durch-
pokelung, sorgt mit Phosphat fir gute Schnittfestigkeit

fur alle Kochptkelwaren mit typischer
Pdkelwirzung und verstarkter Umrétung,
mit Phosphat

60 — 80 +
9-10%
Nitritpokelsalz

fur Kochschinken; gibt Sicherheit, birgt fur 100
Pdkelerfolg, Verbessert die Ausbeute, mit

Phosphat und Protein, stabilisiert den
Fleischgeschmack

Lakezusatz mit Phosphat fur saftig-zarte 50

Pokelwaren und Verminderung der
Kochverluste

Spezialpraparat, das den Kochpokelwaren einen 90
ausgewogenen Geschmack gibt. Kraftige Pokel-

farbe und die hervorragende Frischhaltung geben
Kochpokelwaren ein verkaufsattraktives Aussehen

zusammengestellt nach traditionellen Rezepturen 100 — 150
unter Bertcksichtigung modernster Erkenntnisse der
Kochpokelwarenherstellung. Gibt vorziglichen

Geschmack, Zartheit und hervorragende Haltbarkeit
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Produkt

SCHINKENSPRITZ-
MITTEL ,SPEZIAL®

HAM-POWER®
60 bzw. 120

Verwendungszweck Zugabe in g/
11 Lake

sorgt fur appetitliche Farbe, beste Farbhaltung 120
und Fleischstruktur. Die Wirzung kann nach

Ihrer Wahl separat beigefiigt oder auch beigemischt
werden

speziell abgestimmt flr besonders gute Farbhaltung,
Festigkeit und Stabilitat, wenn Hochgeschwindigkeits-
Slicer eingesetzt werden

Frischhaltemittel und Geschmacksverbesserer
fur Kochpokelwaren

Produkt

SCHINKENGEWURZ-
EXTRAKT

ANTIBAC ® 200

ANTIBAC ® Neu

RAUCHIN® NEU

SCHMAKIN®

SCHMAKIN® PLUS
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Verwendungszweck Zugabe in g/
11 Lake
natirliche Gewirzextrakte fir Schinken, 3

mit oder ohne Raucharoma

Frischhaltekombinat fiir alle Brihwurstsorten 1
und Schinkenwaren

verlangert die Frischhaltung wesentlich, auch 5
uber einen langeren Zeitraum, verbessert die
Lagerfahigkeit

Raucharoma auf natirlicher Basis 05-1

Geschmacksverfeinerer, verstarkt und garantiert
das volle Aroma 1-2 /1kg
Gesamtmenge

Geschmacksverfeinerer mit feiner Krauternote, 1-2/1kg
ergibt ein vollmundiges, delikates Aroma Gesamtmenge



