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INGREDIENTS

Leistungsstark.
Kompetent.
Sicher.

Umroétehilfsmittel

RECORBIN®
e garantiert sichere und schnelle Umrétung
» verbessert die Farbhaltung

* verzogert den Fettverderb

RECORBIN® ist ein universelles Umrdtehilfsmittel fiir Fleischerzeugnisse. Die
Bildung des Pdkelfarbstoffes bei der Umrdtung von Fleisch bzw. bei Blut ist ein
komplizierter biochemischer Vorgang. In bestimmten pH-Bereichen wird der Pokel-
und Roétevorgang beschleunigt, wenn reduzierte Substanzen, wie z. B.
Ascorbinséaure, vorhanden sind. Damit wird auch eine bessere Frischhaltung erzielt.
Die jeweiligen RECORBIN® Produkte sind fiir die unterschiedlichen Erzeugnisse
(dunnkalibrige Bruhwurstchen, Rohpokelwaren oder Rohwiirste) so abgestimmt,

dass eine kraftige und stabile Pokelfarbe erzielt wird.

Leistungsstark Kompetent ”



Produkt

RECORBIN® extra stark

RECORBIN®

RECORBIN® SPEZIAL

RECORBIN® NEU

RECORBIN®fiir

Wiirstchen

Verwendungszweck

fur schnelle Umrétung, stabile Farbhaltung, mit

pH-Wert-Reglerund Farbstabilisator

fur alle mit NPS hergestellten Briih-, Koch- und
Rohwurstsortenfir sichere Umrétung und

stabile Farbhaltung

fur schnelle Umrétung bei allen mit NPS

hergestellten Briih- und Kochwiirsten

fur rasante Umrotegeschwindigkeit und

-intensitat

sichert die Umr6tung, erlaubt schnelle

Fabrikationsmethoden, bringt kréftige Farbe

Zugabe ing

1/ 1 kg Masse

1/ 1 kg Masse

1/ 1 kg Masse

1,5/ 1 kg Masse

2/ 1 kg Masse

Leistungsstark Kompetent ”



