competnci. cruppE KR

Bezpieczenstwo. INGREDIENTS

Emulgator F 62 B
Nr artykutu 97012-00

Jest to uniwersalny w zastosowaniu emulgator dla najrézniejszych zakreséw
zastosowan. Skutecznos¢ wtasciwosci stabilizujgcych tego produktu jest doskonata,
ma on w zwigzku z tym szerokie zastosowanie. Emulsje mogg by¢ poddane
gotowaniu i mrozeniu.

Przyktadowy przepis na majonez 50 %:

woda 34,0%
emulgator F 62 B 97012-00 4,0%
cukier 7,0 %
sol 1,3%
ocet 10 % 1,2 %
musztarda 1,0%
olej 50,0 %
Antibac AC-PH 96001-00 1,0%
Konsamat Plus 95016-00 0,5 %

Zalecenie do przetwarzania:
W celu optymalnego przetworzenia nalezy zastosowa¢ maszyne do dyspergowania.

Do maszyny wla¢ zimng wode i wigczy¢ na niskie obroty.

Emulgator dodaje sie z cukrem i solg przy wysokich obrotach maszyny.

Dodac 2/3 oleju i pozostawienie pracujgcej maszyny przez ok. 1 minute.
Doda¢ powoli pozostate sktadniki (fgcznie z 1/3 oleju) i raz jeszcze poddac
dyspergowaniu przez 2 — 3 minuty.
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Zawartosc oleju moze by¢ zmieniana w szerokim zakresie (miedzy wiecej niz 65% -
20% zawartosci oleju). Zaleznie od zastosowanej ilosci oleju moze sie lekko zmieniac
udziat emulgatora. Mozliwe jest takze zastgpienie stosowanego octu adekwatng
iloscig Antibac AC-PH.

Wielko $¢€ opakowania: 25 kg papierowy worek, pakowanie na potrzeby transportu

Magazynowanie: w chtodnym i suchym pomieszczeniu

Sktadniki: skrobia  modyfikowana, skrobia pszenna, guma
karbonowa, biatko, guma guar

Wszystkie dane i zalecenia nie sg wigzace. Dostawa odbywa sie ze wskazaniem na fakt, ze podmiot stosujgcy produkt sam jest odpowiedzialny za przydatnos¢ do zastosowania. Nalezy
przestrzega¢ miejscowych przepiséw i rozporzadzen. Ponadto obowigzujg nasze Warunki Sprzedazy i Dostaw. Zadna z informaciji nie moze byt kopiowana, publikowana lub stosowana w celach
dowodowych bez naszej pisemnej zgody.
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