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Kartoffelweiss

aruppe SR

INGREDIENTS

Wydajne rozwi gzanie dla swiezoscii zachowania barwy

produktow ziemniaczanych
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Nowy produkt Kartoffelweiss (wybielacz do
zmieniakdow) jest kombinacjg z utrzymywaczy
swiezosci i stabilizatoréw, utrzymuje barwe i
swiezosc delikatesowych produktow
ziemniaczanych. Bazuje on m.n. na

kwasach owocowych prosto z natury.

Wiasciwosci

* Niedrogie zatrzymanie swiezosci
produktéw

* Do zastosowania jako dodatek do mycia

oraz jako domieszka
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Proste zastosowanie

Zwolniony z obowigzku sktadania
deklaracji, zaleznie od zastosowania

Ptynny sktadnik



Wydajnosé. REINERT GR
Kompetencia. GRUPPE ((

Bezpieczenstwo INGREDIENTS

Kartoffelweiss

Zastosowanie

24 h
25 °C

bez obroébki inny produkt Kartoffelweiss bez obrébki inny produkt Kartoffelweiss
zatrzymuj acy swiezos$¢é zatrzymuj acy swiezosé

Zalety nowych ptynnych produktow do utrzymywania
swiezosci:
* Dzieki kwasom owocowym produkt staje sie ¢ Brak brgzowawych przebarwien na
trwalszy w naturalny sposob. ziemniaku
* Przy zastosowaniu jako dodatek do
* Dodatkowe zabezpieczenie dzieki obrébce mycia bez obowigzku deklaracji na
mikrobiologicznie wrazliwych dodatkéw w produkt kohcowy

produkcie koncowym ji przy rozpuszczaniu w

Centrala firmy Erftstadt - Administracja
Reinert Gruppe Ingredients GmbH e Reinert Gruppe International GmbH
Am Vogelsang 3-5 ¢ D-50374 Erftstadt e phone.: 0049-2235-408-0 * fax: 0049-2235-408-77

info@reinert-gruppe.de * www.reinert-gruppe.de




