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Reinobond TG

Transglutaminaza -

naturalny enzym

» ulepszenie wia sciwo sci budowy
» ulepszenie wi gzan

= nie zmienia smaku
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Bezpieczenstwo. INGREDIENTS

Reinobond TG

Reinobond TG to preparat enzymatyczny, stosowany do przetwoérstwa wyrobow
miesnych i wedliniarskich. Poprzez zastosowanie Reinobond TG wigze sie biatka w

naturalny sposoéb.

Dzieki temu ulepsza sie cechy budowy oraz tworzenie galaretek przez Panstwa

produkt, bez wptywu na oczekiwany smak.

Reinobond TG dodaje sie w procesie produkcji sSrodkéw spozywczych, aby utworzy¢
nowe zwigzki biatka i w ten sposéb ulepszy¢ np. trzymanie sie plasterkéw w kebabie.

Reinobond TG nalezy do kategorii sSrodkéw pomocniczych w przetworstwie, dlatego
nie podlega deklaracji w Panstwa produkcie korncowym.
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Skiadniki:
Zalecenie deklaracji:
Zalecane dozowanie:

Zastosowanie:

aruppe 4R

INGREDIENTS

kazeinat sodu, maltodekstryna, transg lutaminaza
bez obowi azku deklaracji wg EG VO 1333/2008
2 g na 1 kg masy

wyroby mi  esne i w edliniarskie

Nasz doradca jest chetnie do Panstwa dyspozycji i poinformuje o mozliwosciach

zastosowania.

Centrala firmy Erftstadt - Administracja
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