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Pelny zestaw skladnikéw do wytwarzania
sznycli wega nskich

= bez miesa

» wysokobiatkowe

» bez wzmacniaczy smaku
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Sznycel wega nski/ Eskalopki

Sznycle wega nskie wytwarza si ¢ z 3 oddzielnych mas, ktore przygotowuje si e przed
produkcj g sznycli:

masa — gluten sojowy 25 %
emulsja wodno-olejowa 50 %
wyttoczyny sojowe (namoczone w wodzie) 25 %

Do smaku dodajemy mieszanke przypraw Seasoning for vegan Schnitzel (Mieszanka
przypraw do sznycli weganskich)

Przygotowanie masy z glutenu sojowego - 100 kg

20 kg gluten z pszenicy

25 kg izolat biatka sojowego

55 kg woda

Do mieszarki wlewamy wode i dodajemy (na obrotach) izolat biatka sojowego i gluten z
pszenicy; mieszamy do uzyskania jednolite] masy. Mieszarka musi by¢ ustawiona na
wolne obroty. Mase kroimy na granulat o wielkosci ok. 5mm.

Przygotowanie emulsji wodno-olejowej - 100 kg
25 kg olej rzepakowy
70 kg woda — ok. 4 °C

5 kg nasz produkt Reinomix Emulsion
Do mieszarki wlewamy najpierw olej i ustawiamy jg na srednig predkosc. Nastepnie
dodajemy (caly czas mieszajgc) mieszanke Reinomix. Przetgczamy mieszarke na
wysokie obroty i wlewamy zimng wode; mieszamy do uzyskania jednolitej masy.
Przechowywac¢ w warunkach chtodzenia.

4. Przygotowanie wyttoczyn sojowych - 100 kg

25 kg kulki sojowe

75 kg woda

Potgczy¢ kulki sojowe z wodg i namaczac przez noc w bebnie (przez 12 godzin).

Wiaczy¢ mieszarke na tryb wsteczny i dodac wyttoczyny sojowe w celu rozdrobnienia.

Potgczy¢ wszystkie 3 masy, a nastepnie formowac sznycle/eskalopki, otoczy¢ w tartej
bufce i usmazy¢.

Nasz technolog stuzy pomocg w razie jakichkolwiek pytan. Zapraszamy do kontaktu z naszg
firma.

Centrala firmy Erftstadt - Administracja
Reinert Gruppe Ingredients GmbH ¢ Reinert Gruppe International GmbH
Am Vogelsang 3-5 « D-50374 Erftstadt « phone.: 0049-2235-408-0 « fax: 0049-2235-408-77




