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Dodajemy smaku!




Smak. REINERT ( R
Kompetencja. GRUPPE((

Bezpiecze nstwo. INGREDIENTS

,REINERT Germany* to innowacyjno s$¢ wynikaj gca z tradycji
Od ponad 80 lat nale zmy do najmocniejszych i najbardziej kompetentnych
partnerow mi edzynarodowego przemystu spo  zywczego.

REINERT:

o gtowny producent zelatyny (od roku 1969), jak
réwniez wazny dostawca dodatkéw do zywnosci

* elastycznos¢ przy doborze sktadnikow
* najlepsze surowce naturalne dopuszczone w UE
* odpowiedzialnos¢ wobec srodowiska naturalnego

* Know-How wykorzystywany w celu uzyskania
najwyzszej jakosci

« analizy w laboratoriach gwarantujgce
bezpieczenstwo produktow

» certyfikowanie pod wzgledem standardow IFS
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Od ponad 75 lat produkty jako sci REINERT sa znanym na catym swiecie
ambasadorem jako sci ,Made in Germany”.

Nasze badania oraz doradztwo technologiczne pomog g
Panstwu :

« wytwarzac najwyzszej jakosci produkty lub je optymalizowac
* wykluczac zrédta btedow / zmniejszaé koszty
» wdraza¢ nowe procesy technologiczne

Gtowna siedziba firmy i centrum rozwoju REINERT Gruppe
znajduje sie w Erftstadt-Liblar — w poblizu Kolonii.

Grupa REINERT oferuje zindywidualizowane rozwi gzania
niemal ze dla wszystkich grup produktow,  poczgwszy od ryb i
miesa, skonczywszy na warzywach, by sprostac wymaganiom
wszystkich klientow.
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Zelatyna MONZINGER: Jako $é zaczyna si e od surowca

» wysokiej jakosci zelatyna MONZINGER jest produktem REINERT od roku 1969

e jest pozyskiwana wytgcznie od zwierzgt pochodzacych z gospodarstw ekologicznych

e  skup surowcéw odbywa sie tylko zgodnie z odpowiednimi przepisami prawa, okreslonych
W normie towarowej, nasza zelatyna spetnia normy okreslone w rozporzgdzeniach (WE)

853/2004 oraz (WE) 2073/2005.

e laboratorium jest wyposazone na najwyzszym poziomie technologicznym

e dzieki swoim réznorodnym wiasciwosciom zelatyna jest wykorzystywane w wielu
dziedzinach przemystu spozywczego, miedzy innymi do produkcji niskokalorycznych
produktow spozywczych
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Wszystko zale zy od odpowiedniego doboru
sktadnikow!

Nasz REINOMIXE® skiada sie z mieszanki ekskluzywnych
skltadnikbw REINERT oraz indywidualnie dobranych przypraw.
Wybierajgc nasze produkty uproszczg Panstwo skomplikowane
procedury i unikng btedéw podczas mieszania. Skupiamy sie na
zyczeniach naszych klientow i tworzymy indywidualne mieszanki.

Wysokiej jako sci gotowe produkty wymagaj a wykwintnych
przypraw. Znamy sposoby na to by nadal produktom
spo zywczym optymalny smak i wydoby € z nichto,co $”.
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REINERT produkty do mi es i kietbas

Oferujemy panstwu odpowiednio
skomponowane dodatki do  zywno Sci,
zageszczacze, Wwzmachiacze  smaku,
emulgatory, s$rodki utrzymuj gce swiezosé
| ekstrakty przypraw do takich klasykow jak
gotowana i surowa szynka, jak réwniez dla )
aktualnie modnych wyrobéw gotowych,  ° SCHINKIN® sine do szynek gotowanych
takich jak: gyros, doner, kebab. e SCHINKIN® CUM, SCHMAKIN®,

REINERTOSE® do szynek surowych
e KUTTIN® do kietbasy parzonej
* REINOFIX® RAPID do kietbasy suszonej

Przyktadowe produkty:

Szczegbétowe opisy i katalog produktéw
znajdziecie Panstwo w jezyku angielskim na
stronie:

http://www.reinert-gruppe.de/ w zaktadce
Products
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Produkty firmy REINERT

do ryb i wyrobow delikatesowych

Réwniez dla tej grupy produktow posiadamy
szerokg palete dodatkéw spozywczych, w
szczegolnosci dla:

Sledzi

lososia

krewetek oraz krabow

jak rowniez wyselekcjonowane przyprawy
oraz aromaty do soséw, majonezu, oraz
dressingow

do satatek i warzyw

Specjalnie dla szerokiego rynku mrozonek
surowych warzyw i mieszanek satatkowych,
oferujemy bardzo skuteczne rozwigzania
przedtuzajgce ich okres przydatnosci. Takze
ze wzgledow  ekologicznych, nasze
rozwigzania sg doskonatym wyborem.

A nasz produkt utrzymujgcy $Swiezoscé
produktow ANTIBAC® w przeciwienstwie do
chloru chroni pompy i rury oraz wywotuje
znacznie mniej korozji.
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Produkty firmy REINERT do wyrobu produktéw
cukierniczych i mlecznych

Grupa REINERT rowniez dla tej grupy produktéw oferuje
wysokiej jakosci dodatki i rozwigzania, poczgwszy od
zelatyny po r6znego rodzaju specjalne aromaty.

Obok zelatyny MONZINGER, ktéra ma szerokie
zastosowanie oferujemy takze peten wachlarz aromatow,

zageszczaczy oraz innych substancji nadajgcych produktom
szczegOlny smak.
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Romayt Grupye-igredients Gmbh REINEHT((é ? Reinert Gruppe Ingredients GmbH REINERT
Widkslofle, Cewltemischungen, GRUPPE Wirkstoffe, Gewirzmischungen, GRUPP E«é ?
Monzinger Seluing INGREDIENTS Monzinger Gelatine INGREDIENTS
Thomas Kemp Mobil: +49 (0)172-2037524 Wojciech Jablonski Mabil: +48 696 692 175
dyplomowany kupiec E-Mail; kemp@reinert-gruppe.de Ing. ) o Phone/Fax : +48 22 840 8448
dyrektor zarzadzajacy Fax: +49 (0)2235-40866 Technolog Zywnosci w.jablonski91@wp.pl
S SR ul. Konstancinska 2/71
tandor E.-1/ofar: Standort Monzingen:
Gewlrzwerk Gelatinefabrik FL - 03-946 Warszawa
Am Vogelsang 3-3, 50374 Erfistadt Zum Kaisergarten 1, 35569 Monzingen Standort E.-Liblar
Telefon: +4%9 (0)2235-208-0" Telefon: +49 (0¥6751-873-0" e e iy i S
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