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.,REINERT Germany*“: Inovacija iz tradicije.
REINERT grupacija ubraja se me du jake i kompetentne partnere me dunarodne
prehrambene industrije duze od 75 godina.

Kao srednje veliko poduzecée/specijalist postali smo u
ovo doba vodedi proizvodac zelatine i dobavljaci
aditiva i katalizatora.

Veliki broj inovacija i impulsa kod aditiva za
prehrambenu industriju dolazili su i dolaze od naSeg
poduzeca: Shvacamo fleksibilnost kao nasu jacu
stranu, kako bi u€inkovito djelovali na trziSte i zelje
nasih kupaca.

REINERT grupacija tezi odrzivim, prakticnim
rieSenjima. Nasi proizvodi se baziraju iskljucivo na
najboljim prirodnim sirovinama tj. kao aditivi
dozvoljeni su u EU. Pridajemo okolisu veliku vaznost
te donosimo sklad izmedu ekonomskih i ekoloskih
aspekata.
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Know-how za najvisi standard kvalitete

Zahtjevi potroSaca za kvalitetom prehrambenih proizvoda su
porasli. Usko povezano s time je teznja ka najvecoj mogucoj
sigurnosti proizvoda.

Pruzamo podrsku nasim klijentima pri proizvodnji prehrambenih
proizvoda, koji ispunjavaju oCekivanja u vezi okusa, trajnosti i
sigurnosti: s dragocjenim prehrambenim aktivnim tvarima i
Zelatinom iz naSeg poduzeca.

Svi REINERT proizvodi baziraju se na prirodnim sirovinama iz
najboljih obradivih povrSina te na dozvoljenim aktivnim tvarima od
strane EU. Stalne analize nasih laboratorija jamce kvalitetu i

Ny e sigurnost sirovina i gotovih proizvoda.
&\ﬂ,_#?

\ Od ozujka 2008. REINERT grupacija se redovno certificira na
v temelju IFS - standarda za posebno visoku sigurnost proizvoda,
standarda za kvalitetu i higijenu.

NaSsi klijenti se mogu osloniti na kvalitetu REINERT: Danas i u
— ' buduce!
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U Njema€koj usidreni — u svijetu kod ku ¢e.
ViSe od 75 godina su REINERT kvalitetni proizvodi di  ljem svijeta poslanici
za vode ¢ée prehrambene proizvode ,made in Germany”.

Pritom su fleksibilnost i najbolje moguénosti ispunjavanja Zelja
klijenata prehrambene industrije nasa jaCa strana.

S pomocu naSeg istrazivanja i brige mozete:

* proizvesti kvalitetne proizvode ili dalje optimizirati
* iskljuciti izvore pogreSaka / sniziti troSkove
* implementirati novu procesnu tehniku

Mati¢na kuca i razvojni centar REINERT grupacije nalaze se u
Erftstadt-Liblar — u blizini Kélna. Na toj lokaciji REINERT
tradicionalno proizvodi aditive za prehrambenu industriju.

REINERT tvornica u Monzingenu an der Nahe je od 1969.
godine sjediSte proizvodnog pogona za Zelatinu i kontinuirano je
izgradeno - ,MONZINGER GELATINE” poznati je kvalitetni
brand ove branSe.
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REINERT proizvodi za mesne proizvode

Tek prava kombinacija iskustva i know-how-a,
modernih postrojenja i strojeva kao i sirovina i
aditiva/zacina odlika je mesnih proizvoda i
specijaliteta, koji su uspjesni na trzistu vec dugi niz
godina.

Za klasi¢ne prehrambene proizvode kao Sto su
kuhana i dimljena Sunka i rastuéi broj novih mesnih
gotovih proizvoda koji su u trendu, kao Sto su npr.
Gyros i Doner Kebap, nudimo Vam aditive,
pojacivaCe okusa, fosfate i ekstrakte zaCina —
uskladene jedne s drugima i iz jedne ruke.




Ucinkovit.
REINERT (R
Kompetentan. GRUPPE((
INGREDIENTS
Siguran.

REINERT proizvodi za salame i kobasice

Wiener kobasice, pikantne salame ili delikatesne jetrene
kobasice omiljene su kako u mladim tako i u starijim
generacijama. Uz to dolaze i sezonski artikli kao Sto je npr.
przena kobasica. To€no poznajemo velike i male tajne
proizvodnje kobasica te smo ih ugradili u naSe proizvode.

REINERT grupacija Vam nudi za VaSe proizvode Siroki
program sredstva kod mljevenja mesa, sredstva za
sazrijevanje, emulgatore, vezivna sredstva, pojacivace
okusa i sredstva za trajnost.

Jos jedna omiljena skupina proizvoda su nase
REINOMIXE®: kompletna mjeSavina kod mljevenja mesa
od ekskluzivnin REINERT aditiva i individualno pripravljenih
zacCina: Na ovaj nacin mozete pojednostaviti komplicirane
radne procese i izbjeci greSku pri mijeSanju.
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REINERT proizvodi za ribu i delikatese

Delikatesni dimljeni losos, pikantni Matjesfileti, rakovi
u cesnjakovom ulju, hrskava salata — kod velikog
broja potrosaca ovi prehrambeni proizvodi su visoko
pozicionirani.

Povecana potraznja napravila je korak od obrtniCke
prema industrijskoj proizvodniji potrebitim — bez da
pritom smanji kvalitetu proizvoda.

Nudimo Vam Siroku paletu uspjesnih rjeSenja koja se
primjenjuju ve¢ duzi niz godina, koja su razvijena na
temelju tehnoloskih i gospodarskih aspekata.
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Na ovaj na €in mlado povr ¢e ostaje
hrskavo:
REINERT proizvodi za salatu i povr ¢ée

Dok su se prije salata i povrée morali ocistiti i
pripremiti s velikim utroSkom vremena,
prehrambena industrija danas nudi potroSacima
mnogobrojne pripremljene proizvode, koji se moraju
samo joS podgrijati odnosno pripraviti.

Posebno za veliko trziSte zamrznutih mjeSavina
svjezeg povrca i salata nudimo ucinkovita rjeSenja i
aditive, koje omogucéavaju duzu trajnost.

Ali i kod aspekata okoliSa su naSa rjeSenja prvi
izbor: U praonici ANTIBAC® Stiti pumpe i cijevi te
uzrokuje znatno manje korozije.
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Nasi profesionalci za svjezinu i okus

Da li mesni proizvodi i kobasice u rashladnim vitrinama ili gotovi
proizvodi u Convenience-podrucjima: Pri proizvodnji kvalitetnih
visokovrijednih prehrambenih proizvoda koji odgovaraju trziSnim
uvjetima, danas su posebne kombinacije aditiva neizostavne.

REINERT grupacija dostavlja odgovarajuca rjeSenja prema
zahtjevima potroSaca s izabranim aditivima za prakti¢ki sve
skupine proizvoda od ribe do mesa, od delikatesa do povrca.

Primjenjuju se odredeni aditivi kao i mjeSavine, koje ujedno
zacinjavaju i poja¢avaju okus. 1z ove ,kutije” izradit éemo i za
VaSe prehrambene inovacije rjeSenje za optimizaciju proizvoda.
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MjeSavina je bitna!

Svijet zacCina je Saren i viSestruk. REINERT grupacija nudi
opsezan asortiman zacinskih mjeSavina i preparata, zacine
za dekoriranje, zaCinske ekstrakte i zaCinska sredstva za sve
vrste svjezih, przenih, kuhanih kobasica, sunke i
Convenience- proizvoda, kao i za riblje i delikatesne
proizvode.

Orijentiramo se prema zeljama nasih klijenata i razvijamo
mjeSavine prema individualnim Zeljama. Kvaliteta
visokovrijednih gotovih proizvoda zahtijeva odabrane zacine.
Nasi izabrani i iz najboljih obradivih povrsina svijeta uvezeni
zacini pripremaju se u postupku koji odrzava kvalitetu zaCina
— za najbolje mogudi intenzitet arome i nepromjenjenu visoku
kvalitetu.

Pri tome dolaze arome, koji proizvodima iz podrucja
prehrambene industrije daje optimalni okus i ono ,nesto
posebno”.
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Convenience

Potraznja za pripremljenim i prema potrebi fleksibilnim
gotovim proizvodima za prehrambenu industriju i
ugostiteljstvo trajno je porastao. Bez Convenience-Fooda je
danas Zivot nezamisliv.

REINERT grupacija razvija i dostavlja pripravke, koji se mogu
lagano izmijeSati kao zaCinske marinade za razliCite vrste
mesa za rostilj. Reinomix 34 (kompletni-Compounds) postoji
u 12 razli¢itih vrsta okusa.

NasSa Avantin-serija nudi okuse klasi¢ne kuhinje kao
pripremljene Compounds, koji se mogu pomijeSati s vodom i
vrhnjem. Ovi proizvodi izvrsno su pogodni za proizvodnju
umaka i nabujaka.
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MONZINGER GELATINE® za slatkiSe i
mlije €éne proizvode

Da li kao snack pod odmorom ili kao desert nakon
jela: slasni deserti i osvjezavajuca jela sa sirom i
jogurtom, gumeni medvjediéi i sladoled za veliki
broj ljudi izjednacgeni su s uzitkom i Zivotnom
radoscu.

Reinert grupacija nudi takoder i ,rjeSenja po
mjeri”.
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MONZINGER GELATINE®:
Kvaliteta zapo €inje kod sirovine

MONZINGER GELATINE® je Cisti prirodni proizvod. Dobiva se isklju€ivo od debele koze svinje od
zdravih zaklanih zivotinja iz registriranih klaonica, koji su vjeStaCeni od doktora veterinarske
medicine i koje su pustene u slobodnu upotrebu za ljudsku prehranu.

Nabava sirovina proizlazi jedino na temelju vazecih zakonskih
odredaba, koje su manifestirane i u definiranom standardu
sirovina poduzec¢a REINERT.

U postupku proizvodnje dragocjena kolagenska bjelan€evina obraduje se uz pomo¢ kiseline.
Sirovina se pomijeSa s vodom, izdvojeno i demineralizirano u viSe faza. Potom se otopina korak po
korak uparava, filtrira i sterilizira. Nakon toga se Zelatina susi i melje u Zeljenu veli€inu zrna.
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MONZINGER GELATINE® :
Sigurnost

Nas laboratorij, koji je opremljen s modernom tehnologijom za
analizu, odgovoran je za kontrolu kvalitete od sirovine do kona¢nog
proizvoda kao i kontrolu pojedinih koraka proizvodnje.

Sigurnost naSe jestive zelatine se jamc¢i na temelju pridrzavanja
uredbe (EZ) 853/2004. U navedenoj uredbi postavljeni su svi aspekti
proizvodnje zelatine. PoCevsi od sirovina do isporuke. Obuhvaceni
Su podrijetlo sirovina, prijevoz i skladiStenje kao i uvjeti proizvodnje,
kemijski zahtjevi u vezi zelatine, pakiranje, skladiStenje i prijevoz
konacnog proizvoda.

Mikrobioloski zahtjevi su postavljeni u uredbi (EZ) 2073/2005.
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Svestran | zdrav:
MONZINGER GELATINE®

Zelatina je &ista prirodna bjelangevina, koja je dobivena iz
zZivotinjskih tvari koje sadrze kolagen i primjenjuje se kao
dragocjeni Cisti prirodni proizvod u brojnim podrucjima
prehrambene industrije. Posvuda, gdje se Zelatina, stabilizatori,
vezivna sredstva, emulgatori i sl. koriste, primjenjuje se ovaj
prirodni proizvod neutralnog okusa.

Ne sadrzi masti, kolesterol i skoro pa nikakve ugljikohidrate. S
ovim svojstvima Zelatina kao dragocjeni Cisti prirodni proizvod
ima veliko znacenje za suvremenu i zdravu prehranu i igra veliku
ulogu u proizvodnji prehrambenih proizvoda sa smanjenom
koli¢inom kalorija.

Od 1969. MONZINGER GELATINE® je vrhunski proizvod iz
REINERT programa.
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MONZINGER GELATINE® :
moderni , klasi ¢ar".

MONZINGER GELATINE® nudi skoro univerzalne
mogucnosti upotrebe za prehrambenu industriju. Bazirajuci
se na prednostima kao dragocjen, zdrav prirodni proizvod
nasao je poveéanu rasprostranjenost. Postoje mnogobrojne
mogucénosti upotrebe Zelatine, npr.:

slatkisi

mlije€ni proizvodi i deserti
proizvodi slastiCarnice
mesnati proizvodi, kobasice
riba und delikatese

pica

farmacija

dijeta/dijetna hrana
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MONZINGER GELATINE®

Danas vlada velika potraznja za aspikom i hladetinom.
Komadi Sunke, gljiva i povrca ili ribe mogu se zbog toga
izrezati i osim toga zaSti¢ene su od zraka i isuSivanja.

Ovi proizvodi su delikatesna alternativa i alternativa
siromasna kalorijama prema drugim vrstama salama i u
trendu su za zdravu prehranu.

MONZINGER GELATINE® stiti u aspiku dodane riblje i
delikatesne proizvode od zraka i isuSivanja i pronalazi
multi-funkcionalnu upotrebu u mnogobrojnim proizvodima
renomiranih tvrtki koje se bave preradom ribe, pogotovo
pri proizvodniji zelea i aspika (prozirno i svjeze).

Mesnati proizvodi i salame dobivaju s MONZINGER
GELATINE® na boji, okusu i aromi. Ovdje dolaze u
upotrebu uz neutralnu zelatinu i nase pikantne zacinjene
sorte i nasa masa za potopljavanje na bazi zelatine.
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Vasa kontakt osoba u grupaciji

Rainert Gruppe Ingredients GmbH REINERT, ?

‘Wirkstaffa, Aromen, Gewlizmischungen, GRUPPE
Morzinger Gelatine, EiwelBhydroly sat INGREDIENTS

Thomas Kemp Mobil: 0172-2037524
Dipl.-Kfm.
Geschaftsfihrer

Etardon E-Liklar: Btandort Moenzingen:

Am Vogelsang 35, 50974 Erftstadt Galatinsfabrk

Telafan: 02236-406-0° Zurmn Kaissirgartan 1, 55569 Morzingan
Fax:  02235-406-68 Telefon: 06751-873-0°

hittpfaraeey reinart-gru ppa.da Fax: 0&761-873-33

E-Mall: thomaskermp@reiner-gruppe.ds
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Radujemo se uspjesnoj poslovnoj suradnji




